TAH vom 13. Februar 2010
Gute Noten fiir die Bicker aus der Region

Brot- und Britchenpriifung der Bickerinnung in der Volksbank Weserbergland

Holzminden (r). Reinhold Hei-
nemeyer blickt stolz auf die
Telnehmerhste: Von elf Mit-
rliedsbetrieben haben sich sie-
ben der Brotpriiffung gestellt®,
freut sich der Obermerster der
Bickennnung Holzminden. ,Das
ist eine hervorragende Teilneh-
merzahl, die dber dem Durch-
schnitt des Landesverbandes
hege.” Und mcht nur der obhers-
te Bicker des Landkreises diirfre
stolz sein auf die grofe Auswahl,
die Priifer Michael Isensee, un-
abhiingiger Sachverstindiger des
Insatutes fiir die Qualititssiche-
rung von Backwaren, am Don-
nerstag zur Brotpriifung vorge-
legt wurde, denn die Ergebnisse
waren durchweg positiv.

Erneur fand die Browpriifung
in den Riumen der Volkshank
Weserbergland in Holzminden
statt. Dore wehte an zwei Tagen
ein Hauch von frisch gebacke-
nem Brot und l;nu\[mrigun Briit-
chen durch die Kundenhalle.
Viele Kunden der Bank nutzten
die Gelegenheir und informier-
ten sich bei einem Stiick Kuchen
und emer Tasse Kaffee iiber die
Eigenschaften eines guten Bro-
tes oder Britchens. Auch Bi-
ckergesellen aus der Region ka-
men zum Qualititstester Micha-
el Isensee und heflen sich zei-
gen, auf was es bel einem Brot
ankommt und mut welchen

Gesellen aus der Bickerei Klingenberg holten sich niitzliche Tipps vom Priifer Michael Isensee.

R e B
Backwaren (I0Back)
bewertet mit seinen speziell
ausgebildeten Oualitatspriifern
Backwaren nach einem fest-

gelegten Prifsystem.

Dirk Papenberg von der Volksbank Weserbergland, Reinhold Heinemeyer und Horst Hermes von der Ba-
ckerinnung sowie Priifer Michael Isensee (von links) sind zufrieden mit dem positiven Ergebnis der Brot-
und Brotchenpriifung.

Jotellschrauben® in den Rezep-
tur eine Qualivitsverbesserung
ermelt werden kann.

Die Ergebnisse der Priifung
kiinnen sich dann auch sehen
lassen: 34 Brote reichten die sie-

ben tellnehmenden Betriehe
ein, neunzehn wurden mie  Sehr
[ - -- —
gut” bewertet, dreizehn erhiel-
ten die Note ,Gut®, zweien be-
schemnigre Priifer Isensee ein
Lufriedenseellend”.
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Der Bromester bewertete die
Backwaren mit fast allen Sinnen:
Er priifte Aussehen und Krus-
eneigenschaften, gab Punkte
auf Lochung und benotete Elas-
tizitit und Strukwr sowie Ge-
ruch und Geschmack. Ober-
meister Heinemeyer ist zufrie-
den und freut sich, dass _sich die
Bicker immer wieder dieser
freiwilligen Selbstkontrolle un-
terzichen und ihre Produkte
fachbich bewerten lassen®.

In Ordnung sind auch die Re-
sultate in der Sparte ,Britchen®.
Vierzehn erhielten ein ,Sehr
gut®, fiinf ein ,,Gue® und eins die
Note Fufriedenseellend”.
Wer mit seinem Briitchen
nicht gut abgeschmitten hat,
kann sich schnell verbessern, das
ist das Schone an unserem
Handwerk®, weiff Michael Isen-
see, der neben Urkunden auch
eine Liste mit Verbesserungs-

| vorschligen an die Bicker ver-

teile. Der Qualititssteigerung
steht also nichts im Wege.

Alle erfolgreichen Bickereien
wurden mit dem Zertifikar des
Institutes ausgezeichnet. Zudem
kann sich jeder Verbraucher un-
ter www.bort-test.de informie-
ren, welche Backwaren den
Oualitistest bestanden haben.



